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) DISPOSITIF POUR DOSER LES ALIMENTS SOLIDES FLUANTS EN RATIONS. 



(57) L'invention concerne un dispositif permettant de doser 
les produits en fonction de la consommation par personne 
(ration), et pas seulement en fonction de leur poids 

II comporte un pot cylindrique (1) dont une face comporte 
une graduation verticale (2) indiquant le volume, et une ba- 
gue (5) pouvant coulisser autour du pot. Cette bague com- 
porte, pourplusieurs produits, une graduation (6) exprimee 
en rations. Une autre graduation horizontal, sur une autre 
bague (8) ou sur le pot, est exprimee dans la meme unite 
de mesure de volume que la graduation verticale du pot Le 
rapprochement des graduations (6) et (8) indique a I'utilisa- 
teur le volume total de produit a verser dans le pot en fonc- 
tion du nombre de rations desirees. Le fond du pot com- 
prend une graduation (A) permettant de mesurer les rations 
de spaghettis apres inclinaison du pot. 

Le dispositif seion Hnvention est particulierement destine 
au dosage des aliments solides fluants changeant de vo- 
lume au cours de la cuisson, tels que riz, pates alimentai- 
res (coquiliettes, spaghettis, papillon...), puree en flocons 
semoule. 
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La prteente invention concerne in dispositif pour doser les aliments liquides 
ou sondes fluents habituellement utilises par une personne faisant la cuisine en 
rations pr^alablement definies. 

Ce dosage est traditionnellement effectue soit par methode empirique par 
po, g neas ou - a vue tar, soit a raids d'un doseur gradue tel qua I'utilisaieni nos 
grand-meres. Mais le principal inconvenient de ces methodes est que la 
consommation par personne . quelle sol. en grammes ou en centimetres cubes 

or™ ^7 ** lrt " iSa,eUrS ' d ' au,ar " p,us < ue 13 ^ sondes fluents 
ohangent de volume ou de poids au cours de la ouisson 

_ Le *?°«* Mlon ^ntton Permet de remedler a cat inconvenient li a en 
effe, la caraotenstique principals de doser les produits en fonction de la 

ZXT par personn9 <ration) ' pas seulemem en ,onc,ion d,un "** ™* 

Le dispositif comporte selon une premiere caracteristique un pot oylindrique 

veZ? reM ' Preh6nS ' b,e 3 U " 8 main ' 08 ■* - *« ~ 

vemcaie expnmee en unites de volume (centres ou oz). En nau, du pot une 

bague pouyan, plyoter autour du pot est graduee horizontalemen, dans fememe 

un,t4 de volume que le pot. Une deuxieme bague pouvant pivoter autour du pot est 

Ins e, P v° U ; ^ Sn ra ' i0nS 61 Pem9t * ' * version eZ 

a.,ons a, volumes par juxtaposition avec la graduation horizontal de 1'au.re bague 

Une fo,s ,e volume necessaire ainsi determine. I'utilisateur remplit le pot avec le 
produ,t concerne jusqu'a I'untte de graduation verticals correspondante 

^^IT" d " P °'' ^ 9radUa "° n 6St Pr6vue pour mesurer '« * 

25 J C8UX ' Cl aUr ° m ** ' aSS§S par sim P' e inolinai *°n * Pot d'un 

25 angle proche de 45°. ^ 

Selon des modes particuliers de realisation ■ 

oitmeZtH 3 r? 01 " 0 "' 8,rB maimanU9S «*«'—■*• °"es par tout precede 
permettant de les fa.re coulisser parallelement I'une par rapport a I'autre 

30 "JT T PiV0 ' an,eS P ° Urr0nt 6trS main,6 "ues solidaires avec le pot soit par 
loTLl" ^ Sai " i9 ^ ' a SOit Par - — - la Pot de . 

:x^ u po e , la 9ue ' so " pai un posi,i ~' - ia ba ^ - '* 

^rsqu'el,es son, solidaires, les deux bagues pourron. e,re realisee dans une 

35 P ! UVaM 56 aiSaman *- AinS '' e " »» ° e oasse °u po, 

35 ,u«nsa,aur peut recuperer les deux bagues e« les utiliser aveo un po, standard 

coutLT T 6 " C0UPa,rt ,8S ba9UBS 168 "~ - Pouvant 
oounsser parallelement I'une par rapport a rautre fcf f eg/e a eateuter/ 
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- une graduation gravee ou imprimee horizontalement sur le pot pourra remplacer 
la bague destinee a indiquer les volumes, 

- le pot pourra comporter un bee verseur et une poignee, 

- afin de faciliter la lecture, seul les rations de produits les plus couramment utilises 
ou les plus diffici.es a doser seront reportes sur la bague, tels que riz, puree en 
flocons. varietes courantes de pates alimentaires telles que coquillettes, papillons 

- une graduation verticale exprimee en rations pourra etre directement gravee ou 
•mpnmee sur le pot pour des produits ou aliments d'utilisation moins courante 

- une table de conversion entre rations et volumes pourra etre gravee ou imprimee 
sur le pot pour des produits ou aliments d'utilisation moins courante 

- les graduations traditionnelles de conversion entre poids et volumes pourront etre 
.mpnmees ou gravees sur le pot, pour les produits couramment utilises dans des 
recettes de cuisine, tels que sucre, farine, semoule,... 

Par ration, il faut entendre la portion de vivres (en poids ou volumes) pour 
15 une personne. Ladite ration est prealablement etablie en fonction de 
consommations statistiques moyennes, mais elle est egalement ajustable par 
I'ut.lisateur. Elle differe selon Page et I'appetit des consommateurs, et selon que 
I aliment mesure est servi en accompagnement ou non d'un autre plat. 

Le dispositif selon ('invention est particulierement destine a mesurer les 
rat.ons d'aliments solides fluants qui changent de poids ou de volume au cours de 
la cu.sson, notamment des aliments de consommation courante tels que riz fecule 
(puree en flocons), pates alimentaires telles que coquillettes, spaghettis, papillons 
tortellini... 

Les dessins annexes illustrent I'invention : 
La figure 1 represente de face, le dispositif de I'invention 
La figure 2 represente vue de dessus le meme dispositif, faisant ressortir le precede 
permettant de mesurer les rations de spaghettis. 

La figure 3 represente en perspective et en coupe les deux bagues, faisant ressortir 
le moyen permettant. aux deux bagues de coulisser parallelement I'une par rapport 
30 a I'autre tout en restant solidaires. 

La figure 4 represente vue de face le meme dispositif, avec un exemple de pot 
comportant simultanement des graduations en volume (10), en poids (11), ou en 
rations (12) par personne sur le meme pot. 

En reference a ces dessins, le dispositif comporte un pot cylindrique (1) dont 
une face comporte une graduation verticale (2) indiquant le volume, et de maniere 
opt.onnelle une saillie (3) permettant de retenir les bagues. Le fond du pot 
comprend une graduation (4) permettant de mesurer les rations de spaghettis 
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torsque ceux-ei auron, ete tasses par sLple inolinaison du pot d'un angle proche 

Le disposal comporte egalemen. une bague (5) d'un diametre legerement 

5 s^rT/ C ^ P0 '' * ,a5 ° n * P ° UVOir G ° U,iSSer aU,our du cJL bagu 
5 est graduee avec. pour p.usieurs produits, le nombre de rations desirees La 
graduat.on (6, es. expn m ee en rations e, etalonnee a part.r tfune ration moy enne 

^uT"" 9 ' 13 ,ai " 9 ^ 13 9radUa ' i0n 8St d ° nC Variab ' 9 — ' ■* 

10 cue ,e hl diSP , 0 f C ° mPOrte ' 9a ' emen ' Un6 aUlr6 bague < 7 > du "ieme diamelre 
10 que la bague (5) e, component une graduation (8) dans ,a meme unite de mesure 

de vo.ume que ,e pot. Les deux bagues pourron, etre rendues solidaires. Z e 

permettan, a ,'une de eoulisser parallelemen, a fautre. par tout precede 9 d 

ramurage comprenan, une partie male sur une bague e. une partie 

15 total de ' raPP , r0ChGmenl des Stations 6 e. 8 indique a I'utilisateur le volume 
lota, de produ,t a verser dans le po, en fonction du nombre de rations desirees 
Le mode d'emploi du dipositif est le suivant • 

hlrilntT h"! t0 K mer 13 ° U ba9U6S P ° Ur f3lre COindder 16 de ■» Nation 
20 L~ 9 " 16 ^ ' a 9radUati ° n dU Pr ° dUit ™ S " '* 

- 1'utilisateur .it sur la graduation de la bague (5) .a quantite V en volume 
correspondant au nombre de rations desirees; 

- 1'utilisateur remplit le pot avec le nmH,,\t ™ 

_, M ec le P rocJ uit concerne jusqu'au volume V 

correspondant sur la graduation verticale V 

25 

de dial?'' d ' eXemP ' e ,imitatif ' 16 POt 3Ura d6S dimensions * rordr. de 10 cm 

t~l7J haUt6Ur ^ 20 Cemim§treS - " P ° Urra §tre ^ - Pulque 
transparent ou en verre pour le pot, et en p.atique ou en metal pour les bagues. 
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REVINDICATIONS 



1) D,spositif pour doser les aliments solides fluents en rations, caracterise en ce 
qu'.l comporte un pot cyiindrique transparent (1) comporlant une graduation 
verticals (2) exprimant un volume, et une bague (5) pouvant coulisser autour du pot 
et component pour plusieurs produits une graduation (6) en nombre de rations qui 

5 par rapprochement avec la graduation (8) d'une autre bague, (7) indique a 
I'uflisateur le volume total de produit necessaire en fonction du nombre de rations 
ctesirees. 

2) Dispositif selon la revendication 1 caracterise en ce que le pot comporte 
egalement pour divers aliments solides fluants une graduation verticale exprimee 

1 0 en rat.ons, au lieu d'etre traditionnellement exprimee en poids. 

3) Dispositif selon la revendication 1 caracterise en ce que le fond du pot comprend 
une graduation (4) permettant de mesurer les rations de spaghettis lorsque ceux-ci 
auront ete tasses par simple inclinaison du pot d'un angle proche de 45° 

4) Dispositif selon la revendication 1 caracterise en ce que la bague (5) peut pivoter 
1 5 autour du pot par un moyen quelconque tout en lui restant solidaire, par une saillie 

autour du pot ou une rainure dans le pot et une saillie sur la bague. 

5) Dispositif selon Tune quelconque des revendications precedentes caracterise en 
ce que les graduations (8) sont exprimees en rations, la taille de chaque graduation 
est done variable selon les produits a mesurer, de f aeon a pouvoir determiner le 

20 volume total selon le nombre de rations pour le produit concerne. 

6) Dispositif selon I'une quelconque des revendications precedentes caracterise en 
ce que chaque graduation (8) de la bague est etalonnee, pour chacun des produits 
en fonct.on d'une ration correspondant a une moyenne de consommation dudit 
produit par personne. 

25 7) Dispositif selon Tune quelconque des revendications precedentes caracterise en 
ce que les bagues pourront etre detachables ou decoupables, pouvant devenir 
deux baguettes coulissant I'une par rapport a I'autre. 
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FIG. 1 
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FIG. 2 
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FIG. 4 3/3 
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